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Crédit : LE BISTROT D'ALICE (12)

En hommage a sa grand-mere Alice, qui Infos pratiques
lui a transmis le golt de la bonne
cuisine, Franck Massiera vous recoit, a
compter du ler novembre 2016, dans
son nouveau restaurant en plein cceur
de la bastide : le bistrot d'Alice, un lieu
convivial a la déco vintage a mi-chemin
entre le bistrot parisien et le bouchon
lyonnais. Vous mangerez a table ou sur
le zinc du comptoir, profitant des
saveurs simples de plats traditionnels
"faits maison" (Lapin Saupiquet, Osso
Bucco Marengo), d'un bon verre de vin
local... et aussi du spectacle de "mise
en cuisine" par le chef de son équipe
qui préparent et montent les assiettes
devant vos yeux.

Catégorie : Restaurants
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Description

En hommage a sa grand-mere Alice, qui lui a transmis le go(t de la bonne cuisine,
Franck Massiera vous recoit, a compter du ler novembre 2016, dans son nouveau
restaurant en plein coeur de la bastide : le bistrot d'Alice, un lieu convivial a la déco
vintage a mi-chemin entre le bistrot parisien et le bouchon lyonnais. Vous mangerez
a table ou sur le zinc du comptoir, profitant des saveurs simples de plats
traditionnels "faits maison" (Lapin Saupiquet, Osso Bucco Marengo), d'un bon verre
de vin local... et aussi du spectacle de "mise en cuisine" par le chef de son équipe
gui préparent et montent les assiettes devant vos yeux.
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Toutes les informations pratiques

Contact

Téléphone fixe :
+334 6847 2551

Téléphone portable :
+336 73542269

Page Facebook :
http://www.f k.com
LeBistrotDAlice

Adresse :

26 rue chartran

11000 CARCASSONNE
info@lebistrotdalice.fr
http://www.lebistrotdalice.fr
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